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C R U D I T É
Die Crudités‑Platte enthält eine saisonale Auswahl frischer Rohkost. Diese wird mit Hummus und Crème fraîche serviert.

Le plateau de crudités comprend une sélection saisonnière de crudités fraîches. Il est servi avec du houmous et de la crème fraîche.
 CHF 23.00

S A L A D E  C R U D I T É
Unser Crudité‑Salat‑Teller ist mit frischem, saisonalem Gemüse belegt, das direkt aus dem Garten kommt.

Notre assiette de crudités est garnie de légumes frais de saison, directement issus du jardin.
CHF 22.00

T E R R I N E
Entenleber‑Terrine ‑ Terrine de foie gras de canard

Serviert wird es mit Kürbis‑Apfel‑Chutney, Butter, Toast.
Il est servi avec chutney à la citrouille et aux pommes, du beurre, des toasts et des blinis.

100gr. CHF 24.00

E N T R E C Ô T E
Simmenthaler Entrecôte mit Gemüse und Café de Paris im Pfänni am Tisch zum selber braten

Entrecôte Simmenthaler avec légumes et Café de Paris à cuire soi‑même à table dans une poêle
220gr. CHF 45.00

C A V I A R
OONA SWISS PREMIUM CAVIAR

OONA ‑ Véritable caviar des Alpes suisses ‑ OONA – Echter Schweizer Alpen Kaviar
Mit Toasts & Crème fraîche serviert

Servi avec des toasts et de la crème fraîche.

Oona Caviar N°103 – traditionnel
30gr. CHF 92.00
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Mit traditionellen Beilagen serviert, Crème fraîche, gepickelte Zwiebeln, Schnittlauch und Toast
Servi avec des accompagnements traditionnels, crème fraîche, oignons marinés, ciboulette et pain grillé.

Oona Caviar N°103 – traditionnel
50gr. CHF 145.00

Oona Caviar Osietra Carat
50gr. CHF 180.00
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Moët & Chandon Impérial 1 DL CHF 13.50
Moët & Chandon Impérial 7.5 DL CHF 110.00

.
Moët & Chandon N.I.R Nectar Imperial Rosé «Led Bottle» 7.5 DL CHF 140.00

Ruinart «Blanc de Blanc»  7.5 DL CHF 150.00
Ruinart Rosé 7.5 DL CHF 160.00

Dom Pérignon Brut 7.5 DL CHF 290.00
Champagne Brut, 12% Alkohol, Traubensorten꞉ 45% Pinot Noir, 35 % Pinot Meunier & 20% Chardonnay

Whispering Angel Rosé de Provence Glas 1 DL CHF 9.00
Whispering Angel Rosé de Provence kleine Flasche 3.75 DL CHF 38.00

Whispering Angel Rosé de Provence Flsche 7.50 DL CHF 65.00
Whispering Angel Rosé de Provence Magnum 15.00 DL CHF 135.00

Whispering Angel Rosé de Provence Doppelmagnum 30.00 DL CHF 250.00

CHABLIS & SANCERRE
2

2022 ChablisVau Ligneau 1er Cru AOC Domaine Alain Geoffroy Begehrter
7.5 DL CHF 85.00

2022 Sancerre AOCD' Antan Henri Bourgeois Icon‑Sancerre 
7.5 DL CHF 95.00

O d é o n B i e l ‑ B i e n n e S a r l   R u e d e l a G a r e 3 1   2 5 0 2 B i e l ‑ B i e n n e   0 3 2 3 2 2 4 8 4 8   t o u t e s t b o n @ o d e o n ‑ b i e n n e . c h• • • •   


	Seite 1
	Seite 2

